www.mohr-stadtillu.de prisentiert:

Drehen wir die Zeit tUber 100 Jahre zuriick. Der Giterbahnhof Coburg ist das
Rickgrat der Coburger Industrie und des Warenverkehrs. Egal ob Kohle,
Lebensmittel, Stahl oder Waren des tdglichen Bedarfs. Alle Faden laufen hier im
Sitiden unweit des Stadkerns zusammen. Die Zeiten sind trotzdem alles andere als
rosig. Mit dem Ende des ersten Weltkrieges 1918 hatte die Mark bereits offiziell
mehr als die Halfte ihres Wertes verloren, genauer gesagt ihrer Kaufkraft im
Innen- und AuBenverhdltnis. Auf dem Schwarzmarkt lag der Inflationsindex noch
wesentlich hoher. Die Wdhrung liegt am Boden, die Preise steigen ins Uferlose.
Der Staat druckt Geld. Die Notenpresse lduft Tag und Nacht. Die Preise
explodieren. In Wadschekdrben tragen die Menschen nahezu wertlose
Geldscheine in die Laden. Ein Brot kostet 105 Milliarden Reichsmark, ein Ei 320
Milliarden Mark, ein US-Dollar 4.2 Billionen Mark. Wohl dem der etwas zu tauschen
hat oder wer viel Geld besitzt. Der Schwarzmarkt bliiht, denn einen Markt fir
schdne Dinge gab es schon immer. Besonders wenn es um Lebensmittel geht.

Ein Jahrhundert spdter sind die Zeiten zum Gliick etwas anders. Die Hallen des
Giterbahnhofes kdnnten sicherlich viele Geschichten erzdhlen. Es ist Ruhe
eingekehrt. Lange lagen die alten Guterabfertigungshallen im Dornréschenschlaf
und in den Gleisbetten wucherte das Unkraut. In den letzten Jahren haben
sich die Hallen unterdessen zu einem urbanen Veranstaltungsort entwickelt.

Bereits vor acht Jahren hat auch der Coburger Veranstalter Heiko Bayerlieb das
Geldnde fir sich entdeckt und in der frénkischen Kunst-Szene die
Kunstverkaufsmesse Umschlagplatz Coburg (www.kunstmesse-franken.de)
installiert. Mit der kulinarischen Erlebnismesse Schwarzmarkt Coburg steht im
Mai 2025 die Fortsetzung des Schwarzen Marktes im Eventkalender. Erstmals
fand im vom Juni 2024 der fiir Coburg noch nie dagewesene Kulinarik-Event statt.
So werden sich auch in der Edition fiir 2025 wieder iber 60 ausgesuchte
Aussteller in den Pakethallen und auf dem AuBengeldnde bei der zweiten Episode
des Coburger Schwarzmarktes entlang des "Catwalk" und des Zollingergebdudes
présentieren. Probieren und natirlich kaufen ist dabei ausdricklich erlaubt.
Thematisch wird auf dem Schwarzmarkt alles abgedeckt. was schmeckt: Es wird
gekocht, gegrillt, probiert oder in verschiedenen Tastings Kaffee, Wein oder Bier

verkostet. In der groBen Halle ist auf der Biihne eigens eine Kiiche aufgebaut. hier
kann man In den Live-Shows zudem den Profis tUber die Schulter schauen und so
den einen oder anderen Kniff kennenlernen. Bei der Premiere war die bekannte
TV-Koch-lkone Stefan Marquard das Gesicht der Veranstaltung. Mit Meta
Hiltebrand kann man nun Das Nachfolgegesicht fiir das Format 2025 ankiindigen.

Zahlreiche Aussteller prdsentieren alles zum Thema Kiche, Kochen und
kulinarischem Genuss. Die Vielfalt an regionalen und internationelen
Spezialitaten, Feinkost und Bioprodukten, neuester Kichentechnik und
trendigen Kiichen-Accessoires ldsst keine Wiinsche offen. Die teilweise extrem
exotischen Aussteller sind so in keinem Kaufhaus zu erleben und online kann
man eben weder schmecken, noch riechen. Vorteil Schwarzmarkt und echte
Menschen sind doch allemal authentischer als ein Mausklick. Egal ob Sie
einkaufen oder Wein verkosten oder nur eine Kiichenmaschine testen méchten,
auf dem Schwarzmarkt in Coburg konnen Sie nach Herzenslust probieren,
entdecken und kaufen. Am Samstag besteht die M8glichkeit beim Nightshopping
auf dem Schwarzmarkt sogar bis 24 Uhr zu stébern und geniBlich den Abend
ausklingen zu lassen. Der Schwarzmarkt ist alles andere ale ein trivaler Markt,
sondern ist auch ein auBergewdhnliches Event fiir das man sich schick macht,
ausgeht um Freunde und Bekannte zu treffen. Diverse Profi-Gastronomen bieten
entlang des Catwalk oder um die Mega-Lounge Zollinger geniigend
Mdglichkeiten zum Tafeln unter freiem Himmel. oder in Pagoden-Zelten. Oder wie
wadre es mit einer Tischreservierung im legenddren Panorama-Wagen Rheingold,
der restauriert als Attraktion am Coburger Giterbahnhof neben der Pakethalle
steht. Auf der Musikbiihne wird an den beiden Abenden mit diversen Dj's ein
abwechslungsreiches Musik und Unterhaltungsprogramm den Schwarzmarkt
abrunden.

Basierend auf den Erfahrungen der Premiere kann man nun im zweiten Jahr auf
umfangreiches Bild und Video-Material zuriickgreifen. Alle Informationen und
Impressionen zu allen Firmen und Programmpunkten sind auch unter www.
schwarzer-markt-coburg.de zu ersehen.

23. - 25. Mai 2023 - Aite Pakethallen Gobhurg



Riickbiende Schwarzer Markt 2024

UBER 70 AUSGESUCHTE AUSSTELLER HATTEN SICH IN DEN PAKETHALLEN UND AUF DEM
AUSSENGELANDE BEI DER PREMIERE DES COBURGER SCHWARZEN MARKTES ENTLANG

DES "CATWALK"

UND DES ZOLLINGERGEBAUDES PRASENTIERT. PROBIEREN UND

NATURLICH KAUFEN WAR DABEl AUSDRUCKLICH ERLAUBT. THEMATISCH WURDE AUF
DEM SCHWARZEN MARKT ALLES ABGEDECKT, WAS SCHMECKT: ES WURDE GEKOCHT,
GEGRILLT, PROBIERT ODER IN VERSCHIEDENEN TASTINGS KAFFEE, WEIN ODER BIER

VERKOSTET.

Inder groBen Halle war auf einer 8 x 4 Me-
ter groBen Biihne eigens eine Kiiche auf-
gebaut, hier konnte man In den Live-
Shows den Profis iiber die Schulter schau-
en und so den einen oder anderen Kniff
kennenlernen. Mit Stefan Marquard war
auch ein echter Spitzenkoch und Meister
seines Faches, bekannt aus dem TV, als

Headliner mit seiner Show "Cooking is
like Punkrock" am Sonntag zu Gast auf
dem Schwarzen Markt. Seit mehr als 38
Jahren steht Stefan Marquard fiir revoluti-
onéres Arbeiten und Denken - seine krea-
tive, teils ,schrage” Kiiche brachte ihm ne-
ben begeisterten Gasten auch Kritiker. Ge-
meinsam mit der Knappschaft setzt er sich

fiir eine gesunde Emahrung an deutschen
Schulen ein. Unter dem Motto ,Sternekii-
che macht Schule” hat er auch am Schwar-
zen Markt zusammen mit 15 Schilerin-
nen des Alexandrinums auf der Biihne ge-
kocht.

Zahlreiche Aussteller prasentierten alles

-

? _

zum Thema Kiiche, Kochen und kulinari-
schem Genuss. Die Vielfalt an nationalen
und internationalen Spezialitdten, Fein-
kost und Bioprodukten, neuester Ki-
chentechnik und trendigen Kiichen-Ac-
cessoires lieB keine Wiinsche offen. Die
teilweise extrem exotischen Aussteller
sind so in keinem Kaufhaus zu erleben
und online kann man eben weder
schmecken, noch riechen. Das Angebot
war unglaublich vielfaltig und reichte
vom Freiburger Késekuchen, dber die
Miinchner Triiffelmanufaktur bis hin zu
Gewiirzmiihlen aus Potsdam und vielem
mehr. Echte Menschen sind doch alle-
mal authentischer als ein Mausklick. Auf



dem Schwarzen Markt in Coburg konnte man

nach Herzenslust probieren, entdecken und
kaufen. Bei schonstem Wetter war der Cat-
walk besonders beliebt. Hinter dem Zollin-
ger-Gebaude erdffnete sich dem Besucher
mit der Flamme & Glut-Area ein zusatzlicher
Themenbereich mit zahlreichen Anbietern
zum Thema Grillen und Outdoor-Cooking.

Warum eigentlich Schwarzer Markt?

Drehen wir die Zeit iber 100 Jahre zuriick.
Der Giiterbahnhof Coburg ist das Riickgrat
der Coburger Industrie und des Warenver-
kehrs. Egal ob Kohle, Lebensmittel, Stahl oder
Waren des taglichen Bedarfs. Alle Faden lau-
fen hier im Stiden unweit des Stadkerns zu-
sammen. Die Zeiten sind trotzdem alles ande-
re als rosig. Mit dem Ende des ersten Welt-
krieges 1918 hatte die Mark bereits offiziell
mehr als die Halfte ihres Wertes verloren, ge-
nauer gesagt ihrer Kaufkraft im Innen- und
AuBenverhéltnis. Auf dem Schwarzmarkt lag
der Inflationsindex noch wesentlich hoher.
Die Wéhrung liegt am Boden, die Preise stei-

gen ins Uferlose.



Der Staat druckt Geld. Die Notenpresse lauft
Tag und Nacht. Die Preise explodieren. In Wa-
schekdrben tragen die Menschen nahezu
wertlose Geldscheine in die Laden. Ein Brot
kostet 105 Milliarden Reichsmark, ein Ei 320
Milliarden Mark, ein US-Dollar 4,2 Billionen
Mark. Wohl dem der etwas zu tauschen hat
oder wer viel Geld besitzt. Der Schwarzmarkt
bliiht, denn einen Markt fiir schéne Dinge
gab es schon immer. Besonders wenn es um
Lebensmittel geht.

Ein Jahrhundert spéter sind die Zeiten zum
Gliick etwas anders. Die Hallen des Giiter-
bahnhofes konnten sicherlich viele Geschich-
ten erzahlen. Esist Ruhe eingekehrt. Lange la-
gen die alten Giiterabfertigungshallen im
Dornroschen-Schlaf und in den Gleisbetten
wucherte das Unkraut. In den letzten Jahren
haben sich die Hallen unterdessen zu einem
urbanen Veranstaltungsort entwickelt.

Um das Gefiihl aus dieser Zeit in den Schwar-

zen Markt zu transportieren hat der Veranstal-

ter Heiko Bayerlieb 13 groBe Bilder mit his-
torischen Motiven aus dieser Zeit in den Pa-
kethallen aufgehangt.

Nightshopping am Samstag bis Mitter-
nacht mit Feuerwerk

Am Samstag bestand die Mdglichkeit beim
Nightshopping auf dem Schwarzen Markt
sogar bis 24 Uhr zu stobern und gendiBlich
den Abend ausklingen zu lassen. Der
Schwarze Markt ist alles andere als ein trivia-
ler Markt, sondern ist auch ein auBerge-
wohnliches Event fiir das man sich schick
macht, ausgeht um Freunde und Bekannte
zu treffen. Diverse Profi-Gastronomen boten
entlang des Catwalk oder um die Mega-
Lounge Zollinger gentigend Méglichkeiten
zum Tafeln unter freiem Himmel, oder in Pa-

goden-Zelten.

Auf der Musikbiihne boten an den beiden
Abenden Live-Djs mit einem abwechslungs-

reichen Musik und  Unterhaltungspro-

gramm um den Schwarzen Markt abrunden.
Am Freitag-Abend und am Sonntag zum Friih-
schoppen war erstmals Dj KloB mit SoB zu Gast
in Coburg. Was dahinter steckt bleibt eine gro-
Be Uberraschung. Fakt ist. Authentischer geht
es wohl kaum noch. Am Samstag-Abend fand
zudem ein groBes Feuerwerk tiber den Paket-

hallen statt.

Alle Informationen zum Schwarzen Markt und
zu den Ausstellern aus dem Jahr 2024 sind im
Netz unter www.schwarzer-markt-coburg.de zu
ersehen.

Resiimee

Am Ende zog der Veranstalter Heiko Bayerlieb
ein positives Fazit: "Es war wieder einmal eine
spannende Reise, angefangen mit ersten
handschriftlichen Notizen ein Event in solch ei-
ner GroBe rein auf Basis von ein paar verriick-
ten Ideen in die Tat umzusetzen. Das Feedback
der Gaste und auch der zahlreichen Aussteller
war sehr positiv und bereits nach den ersten
fulminanten Stunden des Schwarzen Marktes

war klar, dass etwas Schones und Aufregen-

des an diesem Wochenende wachsen konn-
te. Es ist immer schwer als Veranstalter dar-
liber zu urteilen, wie die Besucher das Erleb-
te am Ende aufgenommen haben, aber
wenn es zahlreiche Gaste gab, die fast an je-
dem der drei Tage wieder in die Pakethalle
gekommen sind, werte ich dies schon einmal
als verdammt gutes Zeichen. Zudem kann
man eine gute Stimmung partout nicht er-
zwingen, aber auch fiir mich als Verantwortli-
chen war eine gewisse Lockerheit und abso-
lut gute Grundstimmung férmlich zu spiiren.
Sicherlich haben an diesen positiven Vibes
auch die Pakethallen einen groBen Anteil,
weil das Flair in dieser Umgebung einfach
tollist und natiirlich war auch das Wetter drei
Tage lang bombastisch. Besonders méchte
ich mich beim Team von Mdbel Hofmann aus
Radental bedanken die Unglaubliches fiir
diese Veranstaltung auf die Beine gestellt ha-
ben. Noch einmal: es stand eine ausgewach-
sene Kiiche zum Kochen auf dieser Bihne
die vorher noch in der Ausstellung stand. Die
Mébel einfach so hinzustellen ware eine Sa-



che die allein schon heftig ist, aber dass dann alles
noch funktioniert und flieBendes Wasser vorhan-
denist, war in der Kiirze der Zeit phantastisch. Um
die Kochshows so dem Publikum zu prasentieren
waren gleich fiinf Firmen beteiligt. Allen voran die
Firma Artvel die jeden Schritt mit der Kamera ein-
gefangen haben und mit einem Liveschnitt bild-
lich verschiedene Kameraperspektiven prasentiert
haben. Das hatte Klasse. Auch die restliche Umset-
zung war nicht Ohne und Dank der technischen
Umsetzung des Messeteam Sauer aus Bamberg,
Maroush Events, PA Design und Schader Veranstal-
tungstechnik standen die Shows einem Studio ei-
ner Fernsehbiihne in nicht vielen nach. Auf der
Homepage www.schwarzer-markt-coburg.de sind
auch ganz viele Impressionen zu sehen und auch
das offizielle After-Movie. Besonders hat mich der
TV Beitrag von TVO Oberfranken gefreut, der mit
seinen Bildern und Worten komplett den Sinn und
den Spirit der Veranstaltung getroffen und einge-

fangen hat.

Eine Erstveranstaltung ist immer von der Organi-
sation ambitioniert, jetzt gilt es auf die Premiere
aufzubauen, um im néchsten Jahr noch besser zu-

riickzukehren.



www.mohr-stadtillu.de prisentiert:

Uber 70 auBergewdhnliche Anbieter rund ums Thema GenuB, Essen, Trinken & Kiiche
Live Kochvorfihrungen von Spitzenkdchen auf der groBen Showbiihne
groRe Outdoor-Area rund um Grillen & BBQ

Sehen, riechen, probieren, schmecken und gleich mitnehmen

Coburgs groRte Probiermeile

Nightshopping am Freitag & Samstag

groBes Feuerwerk am Samstag-Abend um 23 Uhr

Lounge-Bar-Bereich im Zollinger

DJs auf der Eventbiihne

diverse Gastro-Angebote auf dem Bahnsteig und dem Catwalk

6 verschiedene Themenrestaurants - Coburgs langste Tafel mit 40 Metern

Freitag von 14 bis 22 Uhr Special Guest am Sonntag

Samstag von 14 bis 24 Uhr META HILTEBRAND

Sonntag von 10 bis 18 Uhr
Schweizer Fernsehkdchin,

Tickets: 10 Euro - Kochbuchautorin und
einmal zahlen, 3 Tage giiltig Gastrounternehmerin i

23. - 25. Mai 2025
Alte Pakethallen
Gliterhahnhof Cohurg

weitere Infos unter www.schwarzer-markt-coburg.de
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Meta Hiltebrand fallt auf: Mit ihren orangefarbenen
Haaren und ihrer frechen Art ist sie aus der Zircher
Gastroszene nicht mehr wegzudenken. Als jlingste
Kichenchefin der Schweiz wurde sie im Jahr 2006
bekannt. Seit 2007 tritt sie regelmdBig im
deutschsprachigen Fernsehen auf, zundchst mit
eigener Kochshow. heute unter anderem als
Jurymitglied der Kichenschlacht im ZDF. Friher
flhrte sie zwei eigene Restaurants und leitet nun ihr
eigenes Kochstudio CookCouture. Sie ist bekannt
dafir, Grenzen neu zu definieren und mutig Zutaten
zu kombinieren, die anderswo selten zusammen auf
den Teller kommen.

Biografie von Meta Hiltebrand

In der Schule in allem auBer Sport und Werken ein
hoffnungsloser Fall suchte Meta Hiltebrand lange
nach einem fir sie passenden Job. Mannlich musste
er sein, hart, direkt, ohne Verweichlichungen und
Zimperlichkeiten. Sie versuchte sich einige Zeit als
Maurer, fand aber doch keinen rechten Gefallen an
diesem Handwerk.

Vom wilden Kind zur talentierten Kdchin

Da erinnerte sie sich an ein Erlebnis, das sie als "wildes
Kind. das stdandig herumtobte”, wie sie sich selbst
betitelte. gehabt hatte: Als sie mit ihrer Familie in
einem Restaurant aus Versehen einen Teller
herunterwarf, verdonnerte eine erziirnte Kellnerin sie
dazu, als Wiedergutmachung in der Kiiche zu helfen —
die zukinftige TV-Kochin war auf den Geschmack
gekommen.

Im Kanton Zirich geboren begann die Schweizerin
ihre Lehre im Ziricher Restaurant Rigihof und
Bauhaus unter Kiichenchef Fabio Codarini. der fir sie
bis heute unter den Koéchen die wichtigste
Bezugsperson darstellt. Auch in den Kichen des
widder Hotel, des Chateau Mosimann [unter Patrick
Buser]. des VIP Clubs Haute und des Monte Primero
Minsterhof stellte die agile junge Kdchin ihr Kénnen
unter Beweis.

Meta unter M@nnern

Besonders viel zu verdanken hat Meta ihrer
Schwester Sarah, die als professionelle Werbe-

fachfrau ihrer Schwester ununterbrochen mit Rat und
Tat und Namensvorschldgen wie "Kutscherhalle” oder
"Meta’s Ebene" zur Seite steht und ihr auch eines
ihrer Markenzeichen, den orange-roten
Kurzhaarschnitt, verpasste. Der passt gut zu Metas
Image der toughen Frau, die sich problemlos in einer
Méannerdomdne behauptet. Tatsachlich fihlt sich
Meta unter Mé@nnern wohler, denn "der Beruf ist nun
mal hart, da muss man auch einstecken kdnnen.
Frauen sind emotionaler und zimperlicher". Selbst
sehr direkt und ehrlich erklart sie: "Mdnner sind
extrem hart. sehr riipelhaft, oft respektlos - ich
schatze das eigentlich”. Durchaus dem ein oder
anderen Klischee anhdngend beschreibt Meta so
auch ihre Leidenschaft fir Fleisch in der Kiche:
"GroRe Fleischstiicke, Blut und so fort fand ich immer
sehr mannlich, deshalb gefiel es mir. Ich bin sicher
kein verkappter Mann, aber mich fasziniert es. eine
Kuh auseinanderzunehmen”.

Meta Hiltebrands Durchbruch

Der Sprung aus der Restaurantkiiche vor die Kamera
gelang Meta mehr oder minder durch Zufall. Ein
Schweizer Kochsender suchte nach einem
professionellen Koch und ihr Schwager schlug Meta
dafiir vor. 2005 war sie erstmals bei "Kochen tv" zu
sehen. Inzwischen ist Meta Hiltebrand hinlanglich
auch aus deutschen Sendungen wie "Grill den
Hansler", "Kichenschlacht” oder "Kampf der Kdche"
bekannt. Kurz nach der Trennung von ihrem Freund,
dem Fotografen Tobias Stadler, mit dem Meta acht
Jahre lang zusammen gewesen war, hatte sie ihren
TV-Durchbruch 2016 in der Show "Kitchen
Impossible”, in der gegeneinander antretende Kdche
ihnen unbekannte Gerichte nach Geschmack und
Geruch nachkochen miissen.

Sowohl Tobias als auch Meta seien zu eingebunden in
ihren Beruf und da die Kiiche bei Meta die Nummer
eins in ihrem Leben ist. entschied sich das Paar in
Freundschaft getrennte Wege zu gehen. Da kam
Metas Sieg in der TV-Show als Ablenkung und Trost
gerade recht! Trotz des Debakels in der ersten Runde,
in der es Meta nicht gelang vegane Hdppchen
nachzukochen, setzte sie sich in der zweiten Runde
gegen den bekannten Koch Tim Malzer durch. In
Zirich hatte die Schweizerin es aber schon einige
Jahre vorher geschafft: 2013 tauschte sie ihr erstes
eigenes Restaurant "Meta’s Kutscherhalle" gegen das
renommierte Nobel-Restaurant des 2012 verstor-

Meta Hiltebrand

Kochbuchautorin, TV-Kochin,

Moderatorin, Rezeptentwicklerin

und Kreativkopf

benen Fred Tschanz, "Le Chef", ein. Dort bereitet Meta
nun tagaus tagein edle., meist mediterrane Gerichte
zu, treu ihrem Motto "Kochen ist Liebe".

Team

Das Dream-Team des Studio CookCouture besteht
aus Meta Hiltebrand (Inhaberin, Kochbuchautorin, TV-
Kochin,  Moderatorin,  Rezeptentwicklerin  und
Kreativkopf] und Patricia Grob (First Assistant,
Souscheffin, Kéchin und Perle fir alles).



Bewerbung/ Anmeldeformular o stadtlto prisontor:

Kulinarik Erlebnis-Event Schwarzer Markt.

i, ‘/_ 7 s N M\«t
Schwarzer Markt. Kol Kot b Grovte
Veranstalter:
Heiko Bayerlieb
Canterstrafe 1 Mobil: 01713419340 —
96237 Ebersdorf b. Coburg Email:  hb@mohr-stadtillu.de it

Ausstellungszeiten: Freitag 14-22 Uhr, Samstag 14-24 Uhr, Sonntag 10-18 Uhr
Aufbau Showkiiche in der groBen Halle ab Mittwoch,
groBe Halle ab Donnerstag 10-18 Uhr, kleine Halle ab Freitag 10-13.45 Uhr

23.- 25. Mai 2025

Abbau unmittlebar nach der Veranstaltung am Sonntag oder Montag 8-14 Uhr Alte Paketha“en
Der Abbau ist erst nach Veranstaltungsende Sonntag 18 Uhr gestattet. Glllerllallllllﬂi GOIIIII‘!I

weitere Infos unter www.schwarzer-markt-coburg.de

Verbindliche Anmeldung fiir den Schwarzen Markt auf dem Geldnde der - o
Alten Pakethallen Coburg von Freitag 23. Mai bis Sonntag 25. Mai 2025 MR e

Firma: Telefon:
Ansprechpartner mit Handynummer: Fax:

StraBe: e-Mail:
Postleitzahl: Homepage:

Ort: Angebotene Waren:

Standauswahl und Kosten fiir drei Tage (zzgl. 19 % MwSt.)

Innenstande:
3x3 m2 =350 Euro 4x2 m2 =320 Euro 4x3 m2 =450 Euro 4x4 m2 =550 Euro 4x8 m2=1.100 Euro
AuBenstande:
3x3 m2 =250 Euro 6x3 m2 = 350 Euro Gastrostinde auf dem Catwalk nach Vereinbarung
Ich bendtige
LichtstromanschluB 20 Euro (maximal 500 Watt) StarkstromanschluB 60 Euro (maximal 3 KW)

Es besteht keine Mdglichkeit einem Gewerk oder einer bestimmten Art von Geraten eine alleinige Exklusivitat einzurdumen.

Nach verbindlicher Anmeldung und Zulassung ist eine Entlassung aus dem Vertragsverhéltnis nur bis zu 6 Wochen vor der Veranstaltung méglich. Der Rucktritt muB schriftlich erfolgen,
hierbei entsteht eine Bearbeitungsgebtihr von 15 - Euro. Erfolgt der Ruicktritt weniger als 6 Wochen vor der Veranstaltung ist die gesamte Standmiete féllig. Eine Absage der
Messeteilnahme ab zwei Wochen vor dem Aufbautag, unabhéngig vom Grund, zieht eine Vertragsstrafe zusétzlich zu den urspriinglichen Standgebiihren in Hhe von 500,00 Euro nach
sich. Gerne kann auch ein befreundeter Anbieter als Ersatzlosung, nach Abstimmung des Gewerkes mit der Messeleitung, die Standflache tibernehmen. Die Vereinbarung habe ich zur

Kenntnis genommen.

Ort, Datum Unterschrift Stempel
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Tellnehmerliste 2025

Lackierkabine: Scovilla

Rosenauer StraBe 33 - 96487 Dorfles-Esbach
Telefon+49 9561 8532950
www.scovilla.com

Hot Sauces, Hot Spices, Hot Powder

1 & 2 Greenohut Fine Food
Inhaber Sedat Nohut

HauptstraBe 1 - 40597 Diisseldorf
www.greenohut.eu

italienische Bio Feinkost

Gast am Stand: Entertainer, Koch und
Extremsportler Volker Osieka

www. kochkunst-osieka.com

3 AMC Handelsvertretung

Claudia Niepel

Nirnberger StraBe 110 a - 96050 Bamberg
Telefon: 01704533060

AMC Haushaltswaren, Topfe und Pfannen

5 COROMA®©

Coburger Kaffeemanufaktur - Yvonne Stipfert
Kronacher StraBe 54, 96242 Sonnefeld
www.coroma-kaffee.de

Kaffeemanufaktur

6 Yak Thai

Obergolzaberg 5 - 84106 Volkenschwand
Telefon: 08442-9621450
www.yak-thai.de

JThailand trifft Bayern” Chilipasten, Chilisalz, Thai
Currypasten

7 Ringana

Astrid Prenzel - Kirchgasse 6 - 96472 Ridental
Telefon: 0172-7357271

www.ringana.com

5 Elemente Kochen mit Suplements

8 Acht & Zwanzig GmbH

LoBburger StraBe 28 - 72250 Freudenstadt
Tel:07441 9519913

www.nuzz.de

leckere Knusprigkeiten

9 Blackbird Olivendl
OrtsstraBe 25 a - 64756 Mossautal
Telefon: 06062- 8098609
www.sales-blackbird.com

Olivendl aus Griechenland aus eigener Herstellung

10 Almgold

Késealm Marianne Moosbrugger
Ulrichsteinerstr. 7 - 35325 Miicke
Telefon: 06400 959155
www.almgold.de

dsterreichische Naturspezialitéten, Bergkase,
Schinken, Speck, Wiirste .... ohne
Geschmacksverstarker und Allergene

11 Mébel Hofmann Einrichtungshaus GmbH
Oeslauer Str. 2, 96472 Ridental, Telefon: 09563
9060 www.moebelhaus-coburg.de

Kiichenstudio mit diber 100 Kiichen von Nobilia,
Nolte und Schiiller mit Next125. Live-Cooking mit
Bora, dem Pionier auf dem Feld der
Kochfeldabzugssysteme

12 & 13 Deine Wohnfabrik
Schitzenstr. 3 - 96279 Weidhausen
Tel: 09562 / 3818646
www.deine-wohnfabrik.de

Kiichen- & Wohndesign von Alesio und viele andere
Accessoires die deine Wohnkultur verdndern
werden

14 ediline/rubycube GmbH
Kapellenweg 29 - 76829 Landau in der Pfalz
www.mediline-rubycube.de

Essigkreationen, alkoholfreie Sekt-Aperitifs

15 Die Triiffelmanufaktur
LeonhardstraBe 8a - 89362 Offingen
Telefon 08224 799997 0
www.dietrueffelmanufaktur.eu

Triiffelfeinkost

16 & 17 Dein Cookit.de

Daniel Kdimmerling

Kirchenweg 56 - 90522 Oberasbach
Telefon: 0911-38447062
www.dein-cookit.de

Bosch Cookit, dein-cookit.de

18 AOK Bayern - Die Gesundheitskasse
Direktion Coburg

Gartnersleite 14 - 96450 Coburg
www.aok.de/bayern

mit Eigenintiative zu mehr Gesundheit, Tipps von
den AOK-Eméhrungsberatern

19 & 20 CRA Formaggi ltalia

Familie Buccelli

Via Monsignor Maruti, 14 - 26012 Castelleone
www.craformaggiitalia.it

Gratta di Bufala, 30 Monate gereift und viele weitere
Késespezialititen aus eigener Herstellung

21 Fischer InnovationSystems
DaimlerstraBe 11 - 97267 Himmelstadt
Telefon: 09364-8168060
www.turboprodukte.de

Turboschéler und Kiichenhelfer

22 Almburschen, Eduard Siegfried
Erlenweg 13, 35606 Solms
www.almburschen.de

Spezialititen aus Osterreich: Kse, Schinken, Speck,
Wurst, Wildsalami, Wildschinken

23 Grimm GenuB

Jenny Grimm

Telefon: Manuel Grimm: 0043-676 4909227,
Lederergasse 7 - A- 9500 Villach

Www. grimm-genuss.com

Likére, Schnépse, Rum, Whisky

24 Hofmann's volle Glaser
LeonhardstraBe 18, 96149 BreitengiiBbach
www.hofmannsvolleglaeser.de

Fruchtaufstriche, Chutneys, Balsame, Likére,
Grillsauce

25 Claudia Seehorsch

Thermomix Gruppenleitung, Tel.: 0170 3325633
Pater-Hofmann-Str. 10 - 96215 Lichtenfels
claudia.seehorsch@thermomix-kundenberatung.de
vorwerk.defthermomix/kundenberatung/claudia.seehorsch

Thermomix

28 Lavitabene Georgio Niedermayer
HohenbogenstraBe 32 - 93485 Rimbach
Telefon: 0160 1547131 - www.lavitabene.eu

Wasser wertvoller als Gold

29 PeBo's Ideenreich
HertzstraBe 53 - 96050 Bamberg
Telefon: 0171/7286930
www.pebos-ideenreich.de

Snack, Lunch- und Thermobags und wiederver-
wendbare Gefriebeutel - Made in Bamberg

30 NH Food Import & Marketing e.K.
Veilchenweg 10 - 85368 Moosburg
www.twoinabush.de

Twoinabush Eistee & Secco Drinks Infusion

31 Dominicoeur



Tellnehmerliste 2025

Dawn St. Jean 0177- 6479970
Schreberweg 8 - 24119 Kronshagen
www.dominicoeur.de

Karibische Likére

32 & 34 Monsieur Sauer

Inhaber: Marc Sauer

Frankfurter StraBe 62 - 63150 Heusenstamm
Telefon: 0163 - 6666296
www.monsieursauer.com

Gin, Likdre, Spezialititen im Glas

33 Toffee Werk SiiBwarenmanufaktur
P & M StiBwaren GmbH

Am Schwall 59 - 92353 Postbauer-Heng
Telefon: 0151-53674212

vielfdltigen Toffee-Geschmackskompositionen aus
der Oberpfalz

35 Kiirbiskerndl Rumpf

Inhaber des Unternehmens: Herta Rumpf
Kaiserweg 4 - 8502 Lannach - Osterreich
Telefon: 0043 3136 81932
www.kuerbiskernoel-rumpf.at

Steirisches Kiirbiskernol

37 38 39 40 Cent Direktvertriebs GmbH
Kulmbacher StraBe 17 - D-95502 Himmelkron
Telefon: 092 73 /57 57 5-0
www.cent-online.de

Gastronomiebedarf fir Privat und Gewerbe

41 Bierdorfhonig
Unterer Wachtelberg 19, 96369 WeiBenbrunn
www.bierdorfhonig.de

Honig aus dem Bierdorf WeiBenbrunn im schénen
Frankenwald.

42 Olmiihle Bayreuth
Marktplatz 3, 95473 CreuBen
www.oelmiiuehle-bayreuth.de

Bio Speisedle, Mehle, Senf, Pesto, Nudeln,
Aufstrich, Salz, Honig, Samen

43 44 SESES DRINKS

Lars Eggers & Till Sprackties GbR
Callenbergerstr. 6, 96450 Coburg
www.seses-drinks.com

Fruchtreduktionen

Velo.Bar
Sebastian Reichstaller & Lars Eggers GbR,

SelectONEdrink GbR
Matthias-Mayer-StraBe 5, 81379 Miinchen
www.velo-bar.com

mobiles Cocktail-Catering

45/46 Heimerl's Gewiirze
KaiserstraBe 40 - 97318 Kitzingen
www.heimerls.de

Gewiirze fiir Dips und Gemdisebriihe

47 Selbsténdige JEMAKO Vertriebspartnerin
Rita Stendel

An der Hasslach 30 b - 96342 Stockheim
www.jemako.com

Reinigungssysteme fiir die Kiiche

48 Candy Ranch

American, Japan & Korean Food Store
Judengasse 9, 96450 Coburg

Telefon: 095612314510
www.vapodrom.de

0'Donnell Mooneshine & auBergewdhnliche
StiBigkeiten

49 Heynuts UG (haftungsheschrankt)
Rudolf-Diesel-Ring 17 - 82054 Sauerlach

vertr. d. d. Geschaftsfiihrer Elisa-Giulia Sperling
Telefon: 0155 60488534

www.heynuts.de

Biomanufaktur, Burger aus Niissen

50 & 51 Béackerei Feiler

Creidlitzer Str. 102 - 96450 Coburg
Telefon: 09561 10547
www.baeckerei-feiler.de

Brotspezialitaten und andere Leckereien.

52 Extrem Lecker
Am Torhaus 54a - 66113 Saarbriicken
www.extremlecker.com

luftgetrocknete Salami aus Frankreich

53 La Pianura's hausgemachtes iss lecker...
Joachim Bohnet e. K.

Guterweg 3 - 74535 Mainhardt

Telefon: 0175/7796875

www.la-pianura.de

Hausgemachte Fruchtaufstriche, Senf- und
Meerrettichvariationen, Likdre, Sirup und Senf aus
Baden-Wiirttemberg

54 Social Start-Up "THAMANI"

Thamani UG (haftungsbeschrankt) Jonas Dyck
Im Bruch 7, 51647 Gummersbach

Telefon: 0173-9101107

www.thamani.de

handgetdpferte Tasse aus Kenia mit einer
einzigartigen Bemalung, sie ist wunderbar
erschaffen, sie ist ,wertvoll” (,Thamani") - genauso
wie Du! Mit jeder verkauften Kaffeetasse
ermaglichst Du die Zahlung des monatlichen
Schulgelds fiir ein Kind.

55 Frankenwaldhanf

Uwe Gremer

Wolfersgriin 28, 96346 Wallenfels- Wolfersgriin
www.frankenwaldhanf.de

diverse Hanferzeugnisse, erfolgreicher Hanfbauer,
Unternehmer, Blogger und Instagramer

56 & 58 Spice for Life
Alexander Romahn - 04715 Leipzig
www.spiceforlife.de

exklusive Bio-Gewtdirze, Kiichenhelfer,
handgefertigte Messer von Authentic Blades

57 Bayerische Likor Manufaktur

Niederried 6A - 85661 Forstinning b. Miinchen
Telefon: 0176-20627615
www.bayerischerlikoer.de

der einzige bayerische Kréduterlikdr mit dem
Herkunftssiegel

59 Wamperling

Thomas Sommer

Edgar-Miiller Str. 35 - 96465 Neustadt bei Coburg
Telefon: 0176 /56 92 99 42
www.wamperling.de

kleine Erlebnisbrauerei mit eigenem ,wilden”
Wirtshaus und einer eigens gebrauten
Sonderedition zum Schwarzen Markt

A1 Der Schnapsstod|
HauptstraBe 24 - 91356 Kirchehrenbach
www.der-schnapsstod|.de

diverse Spirituosen und edle Zigarren

A 4 Hermann G. Hoffmann
Original Freiburger Késekuchen
63831 Wiesen www.stefans-kaesekuchen.de

der vielleicht beste Kasekuchen der Welt



Tellnehmerliste 2025

A5 Kubach Speisepilze GbR

Arno & Michael Kubach

Luckengasse 2 - 74749 Rosenberg - Sindolsheim
www.kubach-speisepilze.de

Edelpilzziichter fiir exotische Speisepilze

A 6 Fleischerei Brehm

Dietersdorfer StraBe 8 - 96145 SeBlach-Dietersdorf
Telefon: 09567 -1222

www.metzgerei-brehm.de

Bratwurstkreationen und Wildspezialititen aus
heimischen Waldern

A7 Weingut Lange

Schloss Saaleck - Familie Lange

Am Marktplatz 1- 97762 Hammelburg
Telefon: 097 32 /78 87 450
www.weingut-schloss-saaleck.de

Hammelburger Bio-Weine

A 9 ROSAKuh GmbH&Co.KG

Am Pfannenfeld 2 - 90587 Obermichelbach
Telefon: 0911/7620304

www.rosakuh.com

Wo ROSAKuh drauf steht, ist nicht nur ,muh”
sondern auch ,mmmmh" drin. Bauernhofeis aus
Franken.

A12 & A13 TeFerro Holzbackofen
Inhaber: J. &S. Neumair GbR
Ingolstadter Str. 33 - 85276 Pfaffenhofen
Telefon: 084 41/7872 985
www.teferro.de

mobile zerlegbare Holzbackofen

A 20 Brauhaus Altenkunstadt Leikeim
Gewerbegebiet 4 - 96264 Altenkunstadt
Telefon: 09572-7505-0

www.leikeim.de

frankische Bierspezialititen aus dem Lichtenfelser
Landkreis

Special Area

A 21 Hirst Design

Yvonne Seppel GmbH

Eggerten 10a - 96129 Strullendorf
Telefon: 01577/2088881
www.hirst-design.de

Grillkiichen, Grillkamine, Grilltische

A 23 MV Pyrotechnik

Maximilian Vondran

Blumenroder Str. 23 - 96472 Rodental
www.mv-pyrotechnik.de

Feuerwerke und Pyroshow fiir Hochzeiten,
Firmenfeiern, Geburtstage, Veranstaltungen und
Events

A 24 Schreinerei Schumann Kreativwerkstatt
/ Schumann Creative Innovations
Margetshdchheimer Str. 91, 97299 Zell am Main
www.schumann-kreativwerkstatt.de

hochwertigste Outdoor-Designermabel fir die
Terrasse oder Garten

A 25 BBQ-Crew GmbH
LauterburgstraBe 10c - 96450 Coburg
www.bbg-crew.de

Weber Grillseminare

A 26 Neo-design GmbH
Gerhard Knaier
Am Kebigsgraben 3, 97616 Salz

Stahlgrill und Feuerstellen

A 29 JuraOfen GBR

End 6, 96231 Bad Staffelstein
Telefon 0151-24158123
www.juraofen.de

Grills & Feuerstellen, Zubehdr

A 30 Freihardt | Restaurant
HauptstraBe 81 - 90562 Heroldsberg
Telefon: 0911/518 08 05
www.freihardt.com

Speisen empfohlen vom Guide Michelin Bib
Gourmand

A33 Oldtimer Citroen HY rot:

Tarte Flambée

Roger MclLean

Joseph-Knapp Str. 22 - 97230 Estenfeld
Tel: 09305/98 90 939
www.rogmclean.wixsite.com/tarteflambee

Original Elsésser Flammkuchen

A34 Oldtimer Renault Estafette:

Eassy Chezzy

Roger McLean

Joseph-Knapp Str. 22 - 97230 Estenfeld
Tel: 09305/98 90 939

Eassy Chezzy Parmaganni mit Nudeln aus dem
echten Parmesan Laib

A35 Oldtimer Citroen HY silber:

Rosthirsch Max Schubart
MohrenstraBe 11 - 96450 Coburg
Telefon: 017656907088
www.roesthirsch.de

Coburger Kaffeespezilidten aus der eigenen
Résterei mit leckerem Gebéck aus der Confiserie
Schubart

A 36 Oltimer Citroen HY orange

Henkel & Fiala Camion Orange
KreuzwehrstraBe 26 a - 96450 Coburg
Telefon: 0171-2623041

Aperol Sprizz und italienische Getrédnke Klassiker



