
7. bis 9. Juni 2024 - Alte Pakethallen Coburg

Drehen wir die Zeit über 100 Jahre zurück. Der Güterbahnhof Coburg ist das 

Rückgrat der Coburger Industrie und des Warenverkehrs. Egal ob Kohle, 

Lebensmittel, Stahl oder Waren des täglichen Bedarfs. Alle Fäden laufen hier im 

Süden unweit des Stadkerns zusammen. Die Zeiten sind trotzdem alles andere als 

rosig. Mit dem Ende des ersten Weltkrieges 1918 hatte die Mark bereits offiziell 

mehr als die Hälfte ihres Wertes verloren, genauer gesagt ihrer Kaufkraft im 

Innen- und Außenverhältnis. Auf dem Schwarzmarkt lag der Inflationsindex noch 

wesentlich höher. Die Währung liegt am Boden, die Preise steigen ins Uferlose.

Der Staat druckt Geld. Die Notenpresse läuft Tag und Nacht. Die Preise 

explodieren. In Wäschekörben tragen die Menschen nahezu wertlose 

Geldscheine in die Läden. Ein Brot kostet 105 Milliarden Reichsmark, ein Ei 320 

Milliarden Mark, ein US-Dollar 4,2 Billionen Mark. Wohl dem der etwas zu tauschen 

hat oder wer viel Geld besitzt. Der Schwarzmarkt blüht, denn einen Markt für 

schöne Dinge gab es schon immer. Besonders wenn es um Lebensmittel geht.

Ein Jahrhundert später sind die Zeiten zum Glück etwas anders. Die Hallen des 

Güterbahnhofes könnten sicherlich viele Geschichten erzählen. Es ist Ruhe 

eingekehrt. Lange lagen die alten Güterabfertigungshallen im Dornröschen-

Schlaf und in den Gleisbetten wucherte das Unkraut. In den letzten Jahren haben

sich die Hallen unterdessen zu einem urbanen Veranstaltungsort entwickelt.

Bereits vor acht Jahren hat auch der Coburger Veranstalter Heiko Bayerlieb das 

Gelände für sich entdeckt und in der fränkischen Kunst-Szene die  

Kunstverkaufsmesse Umschlagplatz Coburg (www.kunstmesse-franken.de) 

installiert. Mit der kulinarischen Erlebnismesse Schwarzmarkt Coburg steht im 

Frühsommer  2024 das nächste Pilot-Projekt im Eventkalender. Erstmals findet 

vom 7. bis 9. Juni  ein für Coburg noch nie dagewesener Kulinarik-Event statt.

Über 60 ausgesuchte Aussteller werden sich in den Pakethallen und auf dem 

Außengelände bei der Premiere des Coburger Schwarzmarktes entlang des 

"Catwalk" und des Zollingergebäudes präsentieren. Probieren und natürlich 

kaufen ist dabei ausdrücklich erlaubt. Thematisch wird auf dem Schwarzmarkt 

alles abgedeckt, was schmeckt: Es wird gekocht, gegrillt, probiert oder in 

verschiedenen Tastings Kaffee, Wein oder Bier verkostet. In der großen Halle ist 

auf der Bühne eigens eine Küche aufgebaut, hier kann man In den Live-Shows 

zudem den Profis über die Schulter schauen und so den einen oder anderen Kniff 

kennenlernen. Zahlreiche Aussteller präsentieren alles zum Thema Küche, 

Kochen und kulinarischem Genuss. Die Vielfalt an regionalen und internationelen  

Spezialitäten, Feinkost und Bioprodukten, neuester Küchentechnik und 

trendigen Küchen-Accessoires lässt keine Wünsche offen. Die teilweise extrem 

exotischen Aussteller sind so in keinem Kaufhaus zu erleben und online kann 

man eben weder schmecken, noch riechen. Vorteil Schwarzmarkt und echte 

Menschen sind doch allemal authentischer als ein Mausklick. Egal ob Sie 

einkaufen oder Wein verkosten oder nur eine Küchenmaschine testen möchten, 

auf dem Schwarzmarkt in Coburg können Sie nach Herzenslust probieren, 

entdecken und kaufen. Am Samstag besteht die Möglichkeit beim Nightshopping 

auf dem Schwarzmarkt sogar bis 24 Uhr zu stöbern und genüßlich den Abend 

ausklingen zu lassen. Der Schwarzmarkt ist alles andere ale ein trivaler Markt, 

sondern ist auch ein außergewöhnliches Event für das man sich schick macht, 

ausgeht um Freunde und Bekannte zu treffen. Diverse Profi-Gastronomen bieten 

entlang des Catwalk oder um die Mega-Lounge Zollinger genügend 

Möglichkeiten zum Tafeln unter freiem Himmel, oder in Pagoden-Zelten. Oder wie 

wäre es mit einer Tischreservierung im legendären Panorama-Wagen Rheingold, 

der restauriert als Attraktion am Coburger Güterbahnhof neben der Pakethalle 

steht. Auf der Musikbühne wird an den beiden Abenden mit Live-Bands ein 

abwechslungsreiches Musik und Unterhaltungsprogramm den Schwarzmarkt 

abrunden.

Alle Informationen zu allen Firmen und Programmpunkten sind auch unter 

www.schwarzmarkt-coburg.de zu ersehen.

Kulinarik, Küchen- & Genußevent
Schwarzmarkt.

www.mohr-stadtillu.de  präsentiert:



Freitag von 14 bis 22 Uhr

Samstag von 14 bis 24 Uhr

Sonntag von 10 bis 18 Uhr

Tickets: 10 Euro -

einmal zahlen, 3 Tage gültig

weitere Infos unter www.schwarzer-markt-coburg.de

 7. - 9. Juni 2024

über 70 außergewöhnliche Anbieter rund um das Thema Genuß, Essen, Trinken und Küche

Live Kochvorführungen von Spitzenköchen auf der großen Showbühne

Sehen, riechen, probieren, schmecken und gleich mitnehmen

Coburgs größe Probiermeile

Nightshopping am Freitag & Samstag

Lounge-Bar-Bereich im Zollinger 

Livemusik auf der Eventbühne

diverse Gastro-Angebote auf dem Bahnsteig und dem Catwalk

Special Restaurant im Rheingold-Panorama-Waggon 

Special Guest am Sonntag

Güterbahnhof Coburg
Alte Pakethallen

Kulinarik, Küchen- & Genußevent
Schwarzer Markt.

www.mohr-stadtillu.de  präsentiert:



M i l e s t o n e s
Ausbildung zum Metzger 
Ausbildung zum Koch 
Erste Stationen im Spitzenrestaurant
„Graues Haus“ & „Gasthof Rottner“ 
Kulinarischen Reise durch Italien mit 12
Stationen in den besten Restaurants
Italiens 
Ernennung zum Küchenchef der „Taverna
la Vigna“ in den “Schweizer Stuben” 

"Beste italienischen Küche“
Deutschlands 

Gründung des eigenen Restaurants „Drei
Stuben“ in Meersburg 

Gault-Millau mit 18 Punkten 
„Innovation des Jahres“ 
*Michelin-Stern 

Gründungsmitglied der Spitzen Koch
Vereinigung “Die Jungen Wilden” 
Vom Gastronomiemagazin “Rolling Pin“ als
erster zum „Jungen Wilden“ gekürt 
Beauftragt mit der kulinarischen Leitung
des Feinschmecker-Restaurant „LENBACH“ 
 Dekoriert mit den höchsten
Auszeichnungen der Gastronomie 
Gründung seines Caterers „Jolly Roger
Cooking Gang“  

1. Auszeichnung 

Auszeichnungen

S T E F A N  H E U T E
Heute ist Stefan als Selbständiger in den Bereichen
Show Cooking, Gastkoch, Kochbuchautor, eigene
Online Kochschulen für Erwachsene und Kinder,
Lebensmittel Produktentwickler, Berater und Coach
für andere Spitzenköche & Gastronomen, sowie Berater
von großen Unternehmen, wie AIDA Touristik oder
AUTOSTADT in den Bereichen gastronomische
Konzeptentwicklung, 
Coaching und Prozessoptimierung und natürlich auch
als Werbeträger für Marken und mit TV-Engagement
aktiv. 

G E N I A L  E I N F A C H
Manchmal ist es ein kurzer Weg von einer guten Idee
bis zu einem funktionierenden Konzept oder Produkt.
Manchmal aber auch ein sehr weiter. Stefan hilft ein
Konzept oder Produkt zu entwickeln oder
herauszuarbeiten, das Sinn macht. Das Sinn stiftet.
Vom Anfang bis zum Ziel. Ob Imbiss, Unternehmen
oder Global Player: Wir sehen uns an, was wir tun
können. Wie wir den Unfug über Bord werfen und uns
auf das konzentrieren können, was gut ist. Aus losen
Enden etwas knüpfen, das Bestand hat. Das Erfolg
garantiert, Spaß und Sinn macht. Das ist das Ziel.

A k t u e l l e
P r o d u k t e

4 Aktivator© Gewürzmischungen
Würzpaste
Marquard's WORSCHD – 5 Bratwurstsorten
Marquard's Olivenöl
'Cooking is like Punkrock' Shirts
'Rockchef  Collection' - Berufsbekleidung
Messer Set
Publikation z.B. Kochbücher

„Ich bringe mehr als Brot und Salz mit.“



Ausstellungszeiten: Freitag 14-22 Uhr, Samstag 14 - 24 Uhr,  Sonntag 10 bis 18 Uhr
Aufbau Showküche in der großen Halle ab Mittwoch, große Halle ab Donnerstag 10-18 Uhr , kleine Halle ab Freitag 10-13.45 Uhr
Abbau unmittlebar nach der Veranstaltung am Sonntag oder Montag ab 8.00 Uhr bis 14.00 Uhr
Der Abbau ist erst nach Veranstaltungsende Sonntag 18 Uhr gestattet. Die Vereinbarung habe ich zur Kenntnis genommen.

Sponsoring-Paket Gold für 2500 Euro netto
Hauptsponsoring:  limitiert 6 Firmen
· Abdruck des Firmenlogos bei allen Auftritten & Drucksachen wie Groß-Bannern, Plakaten, Flyern, Werbungen in den 
Printmedien und dem Programmheft
· Präsentation vor Ort in den Pakethallen oder auf dem Gelände. Plazierung nach Absprache
· Durchführung von Promoaktivitäten im Rahmen der Veranstaltung Schwarzmarkt, diese können sehr individuell gestaltet 
werden. Wie zum Beispiel Promostände, exklusive Reservierungen in den Gastrobereichen, namensgebende Vorführungen auf 
der Showbühne oder auf der Musikbühne.
· Integration von Premium-Bannern auf der Homepage der Veranstaltung  www.schwarzmarkt-coburg.de
· einseitiger Abdruck im Programmheft im Wert von 1000,00 Euro.  Auflage: 20.000 Exemplare
· Top of the List beim Veranstaltungs-Programm mit Aussteller-Übersicht den jeder Gast am Eingang erhält
· 20 Eintrittsbänder zum Verschenken an gute Kunden
· Premiumplazierung auf den Leinwänden der Showküche und der Musikbühne

Ort, Datum    Unterschrift Stempel

Firma:

Ansprechpartner mit Handynummer:

Straße:

Postleitzahl:

Ort:

Telefon:

Fax:

e-Mail:

Homepage:

Angebotene Waren:

Verbindliche Anmeldung für den Schwarzmarkt auf dem Gelände der
Alten Pakethallen Coburg von Freitag 7. Juni bis Sonntag 9. Juni 2024

Veranstalter:
Heiko Bayerlieb
Canterstraße 1
96237 Ebersdorf b. Coburg

Mobil:  0171 3419340
Email:  hb@mohr-stadtillu.de

Bewerbung/ Anmeldeformular
Kulinarik Erlebnis-Event
Schwarzmarkt.

Freitag von 14 bis 22 Uhr

Samstag von 14 bis 24 Uhr

Sonntag von 10 bis 18 Uhr

Tickets: 10 Euro -

einmal zahlen, 3 Tage gültig

weitere Infos unter www.schwarzer-markt-coburg.de
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Sehen, riechen, probieren, schmecken und gleich mitnehmen

Coburgs größe Probiermeile

Nightshopping am Freitag & Samstag

Lounge-Bar-Bereich im Zollinger 

Livemusik auf der Eventbühne

diverse Gastro-Angebote auf dem Bahnsteig und dem Catwalk

Special Restaurant im Rheingold-Panorama-Waggon 

Special Guest am Sonntag
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